
 当社は、経営理念である「料理人である前に人間として、よりよい未来につながるような

仕事を続ける努力をします」を体現するため、SDGsの達成に向け、以下の取り組みを実

施していくことを宣言します。 

 

テーマ 具体的な取組み 関連するゴール 

食品ロスの削減と 
古民家の活用 

食材を「買いすぎない・取りすぎない・残さな
い」を徹底し、食品ロスが発生しないよう料理
を提供します。古民家をリノベーションした店
舗で、省エネ・エコを意識し経営していきます。 

食文化と伝統を 
守り続ける 

地元農家と連携して、若者が就農体験する
機会を創出し、一次産業の普及に取り組み
ます。地元に根差したレストランとして、地域
の食文化や伝統を次世代へ伝えていきます。 

地産地消で 
愛されるお店に 

地域経済を活性化させるため、地産地消に
積極的に取り組みます。古民家や地元食材
などの地域資源を最大限に活用し、地元の
人たちから愛されるお店であり続けます。 

合同会社Colz 

SDGsとは 

Sustainable Development Goals（持続可能な開発目標）の

略称で、2015年9月に国連で採択された2030年までの国際目標。

「地球上の誰一人取り残さない」をスローガンに、持続可能な社会の

実現を目指しており、経済・社会・環境などの分野で17の目標と169

のターゲットで構成されています。 

2023年5月 

本宣言書はみちのく銀行の『<みちぎん>ＳＤＧｓ取組評価サービス』にて作成支援致しました。 

使いすぎない、取りすぎない 
食材・エネルギーの再利用 
若い世代にも食文化やエコな考え方
を伝えていきたい 
伝統？昔からその地に根付いている
アイヌの食文化や暮らし 
ないものを望むのではなく、あるも
のを消費したい 
もったいないを減らす？ 
少し不便だと思う、ちょっと前まで
の暮らしぶりがちょうどいいと思う 
⇒古民家に移転すると絶対的に今ま
でよりも不便さが出てくるけど、今
までよりもエコだし満足感はあるよ
うに思う。 
地域資源である古民家を活用する活
動で歴史を守る 
 
地元農家と連携して、次世代への食
育活動普及に取り組みます。 

古民家を活用した店舗で、歴史を感じら
れる空間とおいしい料理を提供します。 
 
 

経営理念 
おいしい商品を提供し、お客様に
喜んでいただけるよう努力してい
きます。 
地域資源を最大限に活用し、地元
の人たちから愛されるお店にして
いきます。 
地域資源＝古民家・地元食材 
 
地産地消で地元の食文化を守って
いく 
より良いサービスの提供 
地元地域の価値を発信していく 
素材を活かした料理と場所・古民
家という土地の歴史や文化を体感
する空間（居心地の良い）の提供 
 
日々の暮らしの中で、気軽に来店
してもらうイタリアンレストラン
として 
身近な飲食店として 
 
社会：食文化 
経済：地元のものをつかって地産
地消でお金をおとす 
 
 


